Silvestermenii 2024/2025

Kiirbis in Nusskruste
Hasenriickenfilet gebraten
sautierte Trauben
Kakaovinaigrette

Fkk

Klare Pilzsuppe
GriefStortchen

Fkk

Hausgebeizter Lachs
Limettentarte

Gingurke

Fkk

‘ Kalbsfilet mit MoleRruste
\ oder
‘ Hirschriicken mit MoleRruste
' Kaffee- Portweinsauce
Feige
‘ SpargelbrokRoli
Topinamburpiiree
S

Dessertbuffet
Hausgemachte Pralinen
Restaurant Mini, 31.12.2024
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Menu

Maisblini mit Ahornsirup, Lachstatar und sifSer Sojasauce

* %k

Ochsenherztomate, Skreifilet pochiert, Mohnvinaigrette

%k % %k

Gansebouillon, Maultasche, Wurzelgem{se

%k % %k

Parmaschinken, Birnenscheiben, Petersilienpesto
K %k %k
Schweinefilet Wellington

Blatterteig mit Pilzduxelles gefillt

oder
glasierte Kalbshaxe
Serviettenknédel

dazu Portweinsauce, marinierter Frischkase, Blattspinat,
Krauterseitling

%k %k

Dessertbuffet, Hausgemachte Pralinen

Frau Fischer Tisch 9 Laktosefrei



Silvestermenti 2025

Butternut-Kirbis in Nusskruste
Hasenrickenfilet gebraten
sautierte Trauben
Kakaovinaigrette

Klare Pilzsuppe
Griel3tortchen

Hausgebeizter Lachs
Gingurke
Limettentarte
Affilla Kresse

Kalbsfilet oder Hirschricken in Molekruste
Kaffee-Portweinsauce
Feige
Spargelbrokkoli
Topinamburpiree

Dessertbuffet

Frau DrieBen vegetarisch
Frau Fischer Tisch 10 Laktosefrei
Frau Seufert Tisch 18 Glutenfrei
Frau Engler bitte Essen einpacken, bzw lasst Gang aus






